[EMATICKY VECER

fRBAIRA HOTEL s,

TEMATICKY VECER 890 K&
SPANELSKE TAPAS

Kdekoliv v rdmci aredlu fabrika HOTELu

Vecer je vénovan Spanélskym tapas a ochutnavce tradi¢ni Spanélské kuchyné, ktera
nabidne pestrou kombinaci studenych i teplych specialit.

Po privitani sklenkou spanélské Cavy ochutnavate jednotlivé tapas, pricemz teplé
pokrmy pfipravi nas kuchar prfimo pred hosty a nasledné je Cerstvé naserviruje.
Bé&hem vecera tak postupné objevite rozmanité chuté Spanélska a vychutnate si
neformalni gastronomicky zazitek plny autentickych chuti a pfijemné atmosféry.

MENU SPANELSKE TAPAS

WELCOME DRINK
Sumivé vino Cava

STUDENE TAPAS

Marinované olivy

Susend sunka Jamon Serrano
Chorizo

Pan con tomate

Gilda

Pimentos del piquillo
Guacamole

Hummus

Gambasi al gjillo

TEPLE TAPAS
Patatas Bravas s aioli
Albéndigas v rajcatové omacce
Paella Valenciana

DEZERT

Churros
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O kvalitu jidla a SpiCkovy servis se stara zkuseny gastro tym
fabrika RESTAURANTuU.
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