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GRAFICKÁ UKÁZKA Z ART KOLEKCE MHA/FABRIKA,
AUTOR 

PAVEL ROUČKA.
UVEŘEJNĚNO S LASKAVÝM SOUHLASEM MISTRA.
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Alergeny na vyžádání u obsluhy.

vegetarián
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Menu připravil šéfkuchař Tomáš Petrák.

VÝBĚR NÁPOJŮ 

0,4 l  Zázvorový tea 80 Kč

0,4 l  Yuzu tea 90 Kč

0,4 l  Hendrych H11 - nepasterizované nefi ltrované pivo z Vrchlabí (1) 55 Kč

0,75 l Riesling Gletscherschliff, Castel Juval, Itálie, bílé, suché 790 Kč

0,75 l Chianti Classico, Fontodi, Itálie, červené 1 100 Kč

1,5 l  Villa Martis, Marchesi di Gresy, Itálie, červené 2 200 Kč

DEZERT 

Pistáciový eclair s malinovým vkladem (1,3,7,8) 135 Kč

další dle denní nabídky

DĚTSKÁ JÍDLA

Krůtí řízek, bramborové hranolky (1,3,7) 175 Kč

Tradiční svíčková na smetaně, karlovarské knedlíky,  185 Kč
brusinky, šlehačka (1,3,7,9,10,12) 

NĚCO MALÉHO K PIVU A VÍNU
k objednání od 16 hodin

Tatarák z hovězí svíčkové, lanýžová majonéza, topinky, česnek (1,3,6,7,10) 250 Kč

Grilované tygří krevety, chilli máslo, česnek, cherry rajčata,  240 Kč
domácí pečivo (1,2,3,7) 

Naše paštika, brusinkový gel, nakládaná zelenina (1,3,7) 140 Kč

Topinka s avokádem, vajíčko, microgreens (1,3,7) 130 Kč

Variace kanapek na kváskovém chlebu z Fabrika bakery (1,3,7,10) 120 Kč

Quesadilla s cheddarem a kukuřicí, dip (1,3,7) 160 Kč

Prkénko Fabrika (sušená šunka, italské salámy a sýry,  320 Kč
olivy, naše pečivo) (1,7,12) 

BAKERY
PŘEDKRMY 

Beef tataki, žloutkový gel, omáčka hoisin, nakládaný květák (1,3,6,11) 285 Kč

Grilované chapadlo chobotnice, yuzu, dýňové pyré s chilli (1,7,14) 350 Kč

Tatarák z červené řepy, kroketa z kozího sýra (1,3,7) 195 Kč

K předkrmům podáváme naše Fabrika pečivo (1,3,7) 

POLÉVKY

Vývar z hovězího žebra, játrové knedlíčky, naše nudle (1,3,6,7,9) 95 Kč

Topinamburové velouté, vejce, nakládané lišky (1,3,7) 135 Kč

FABRIKA TIP

Dlouze tažená telecí líčka, koprové velouté, máslové grenaille (1,3,7,9,12) 420 Kč

HLAVNÍ CHOD 

Caesar salát, grilovaná krůtí prsa, vypečená slanina, parmezán,  290 Kč
sušená rajčata, bylinkové krutony (1,3,7,10,12) 

Krémové rizoto s hříbky a šalvějí, parmezán (7,12) 245 Kč

 -  porce krůtích prsou/panenky 120 / 140 Kč

Halibut s fenyklovou omáčkou, chutney z pečené zeleniny,  465 Kč
dýně hokaido ( 4,7,12) 

Rolovaná krůtí prsa, omáčka z parmské šunky, gratinované brambory (3,7,9,12) 350 Kč

Konfi tované kachní stehno „barbarie“, karamelizované zelí,  410 Kč
bramborové špalíky (1,3,7,9,12)

Grilovaná vepřová panenka, marinované švestky,  380 Kč
bramborové pyré s lanýžem (6,7,9,12)

Tradiční svíčková na smetaně, karlovarské knedlíky,  310 Kč
brusinky, šlehačka (1,3,7,9,10,12)

Steak z hovězí svíčkové, omáčka z portského vína,  590 Kč
bramborová kroketa, celerové pyré (1,3,7,9,12)
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